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MENU’ dell’Epifania 

Antipasti serviti a persona 

Stuzzichini rustici  assortiti di benvenuto 

Roast beef con champignon , grana, rucola e chicchi di melograno 

Antipasti al centro 

Le delizie del casaro : ricottina, nodino di fiordilatte e formaggio canestrato con confettura   

Verdure campestri con purea di fave  

Funghi cardoncelli su crema di patate alla curcuma e tartufo 

Primi 

Tagliolini verdi con cimette di rape, salsiccia croccante e crumble di pane casereccio speziato 

Paccheri con crema di peperone arso, stracciatella, guanciale croccante e graniglia di 

pistacchio 

Secondo: 

Tagliata di manzo alla brace, su  misticanza  di verdure e contorno di patate arrosto  

Fantasie  di Frutta di  stagione  e dolce 

Bevande ( acqua, vino Primitivo e Verdeca ) Caffè ed amari 

 


